Apertonel 1944, haricevuto i iconoscimento i /v toricax: «Bisogna aprire ai cambiamenti i modo i lvorae resta rdizonale
Panificio Manzotti, tre generazioni con le «mani in pasta»

BOVISIO MASCIAGO (peo) Unapcamnnaperie Marconi. 11 suo pane ha ricevuto ricono- mmmﬁu&lﬂnqm «All'ini-

«mani in pasta» che si tramanda da tre ge- scimenti e premi a fiere e una d'oro uu'evquanruﬂ di pane, uti-
nerazioni. Dopo ottant’anni di attivita, il pa-  a una rassegna internazionale nel 1 Lat- “rra! farine, adesso
nificio Manzotti ha ricevuto il riconoscimen-  tivita & poi andata avanti con il figlio Alberto tipi di con tante
to di «Attivita storicas da Regione Lombardia. e sua moglie Glullana che si dedicano con Eaﬂne hupiepmhlﬁlr‘m.

La storia di questa famiglia di fornai in realth  amore e passione al panificio da oltre cin- Aldo & particolarmente creativo e spe-
& iniziata nel 1941, quando Aldo Manzottli  quant’anni. Dul 1992 in laboratorio, a pre- rimenta molto nel suo laboratorio. «Adesso
apriun in via Carlo Farini a Milano. g:n.repan focacce e dolci preli- mnmlmﬂ[,:mmmmmnhﬂminmm
Poi nel 1944, a causa del bombardamenti che tezze si @ mﬂnﬂﬂom ha raccontato - Bisogna
non rendevano sicuro il capoluogo, ha deciso Anche se é pro-  essere pronti acambiare ma il nostro modo di
di trasferirsi a Bovisio : nel 1962  fondamente cambiato anni, | Manzotti  lavorare resta sempre quello tradizionale: il
I'attivita ha traslocato negli localidivia hanno accolto la sfida di restare al passo col  pane sl fa di notte».
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